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VIVE LA SEMANA SANTA DESDE
EL ROOFTOP DE JUSTA RUFINA

Entrantes • Starters
Anchoas 00 de Santoña con pan brioche y mantequilla de miso
Anchovies from Santoña with brioche bread and miso butter

Cazuela de mejillones gratinados sobre salsa brava de tomate
Casserole of gratinated mussels over tomato brava sauce

Jamon ibérico 100% D.O. Los Pedroches con pan sardo
100% iberian ham D.O. Los Pedroches with sardinian bread

Nuestra ensaladilla rusa con encurtidos
Our russian salad with pickles 

Ensalada de burrata, tomate rosa y crutones
Burrata salad, pink tomato and croutons

Focaccia artesanal con stracciatella y tomate seco
Artisan focaccia with stracciatella and sun-dried tomatoes 

18€

20€

32€

12€

15€

14€

Mariscos • Seafood
Zamburiñas con emulsión de cebollino y migas de panko (6uds) 
Scallops with chive emulsion and panko crumbs (6 units)

Salpicón de bogavante y crema de pimiento verde 
Lobster salpicon and green pepper cream 

Coquinas a la sartén con limón 
Pan-fried cockles with lemon

Gamba blanca a la plancha (200gr)
Grilled white shrimp (200gr)

Carabinero a la plancha
Grilled red shrimp

24€

24€

20€

s/m

s/m



Calientes • Warm
Croquetas cremosas de jamón ibérico
Creamy iberian ham croquettes

Alcachofa frita con crema de queso payoyo
Fried artichoke with payoyo cheese cream

Torrezno de pulpo con papas aliñás
Octopus torrezno with papas aliñas

Pluma ibérica saltada a la llama, bimi y mojo de jengibre
Grilled iberian pluma, bimi and ginger mojo 

Chuleta de lomo bajo de ternera y cogollos aliñados
Grilled veal tenderloin and dressed lettuce hearts

12€

17€

25€

32€

34€

Postres • Desserts
Torrija caramelizada con toffee de oloroso
Caramelized torrija with oloroso sherry toffee

Tarta de queso payoyo y mermelada de higos trufada
Payoyo cheese cake with truffled fig jam

Melón con menta y jengibre
Melon with mint and ginger

9€

10€

9€

Crudos • Raw food
Steak tartar con encurtidos 
Steak tartare with pickles

Tartar de atún con vinagreta de ajetes y yema de huevo curada
Tuna tartare with truffle, garlic vinaigrette dressing and cured egg yolk

21€

28€
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